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Greco Di Tufe: un‘indubbia Zona di produzione:
qualitd trasmessa dal Cormuni delia
terroir di Altavilla Irpina denominazione Graco
di Tufo Docg (AV)
Denominazione:
Greco di Tufo Docg
CGRECO DITUFO Vitigne: Greco
Vino Greco Gradazione:13.0%
Soppressata Dop Docg Abbinamenti consigliati:
Dolce/Piccante Villa Raiano ideale per risotti
San Vincenzo 75¢l in generale e
ns7 € ,-"I_t carni bianche.
2;69 €fetto 8;90 €/pz
La salsiccia & un prodotto e
mll'-'n che rizale gi'nﬂncnd“ fn'mh' m Vallo di Diano
salume delle con carne
E"&.muﬂpmh ﬁ:poeﬂnlumn'dhmﬁ,mel'.' lioe i
pu“mm del Sannio occhietto selvatico. Viene ta
o e wpinia. dove ko it e e oo
una Mﬂnﬂm‘ gastronomia cilentana - s
Stdﬂnaflu e e D
Piccante/ L o e LI “
Soppressata — .- : r
Diano Salumi Diano Salumi , o . : G
'{r%. T ——— . M‘
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Vitigne: Greco
Gradazione alcolica: 12,5% vol.

FL e . - Abbinamenti: Ideale con antipasti
| 2 VICI“ISSImI u te di mare raffinati a base di ustrFI:i:hEa
frutti di mare pregiati, con crostacei

come aragoste ed astici bolliti con

" sostengono i prOduttori Ioculi salse delicate, zuppe di pesce in

bianco

» Dal campo allo scaffale
. . . Vino Fiano|
» Freschi ogni giorno Agrifiegrea 75¢i

BB7 /Lt

Locale e \. 6,50 €/pz

autenticita g P P OREE

Famosa in tutto il mondo per la
sua forma sfercide e il suo sapore
indimenticabile, la Mozza di
Bufala & spesso definita la regina
della cucina mediterranea, ma
anche oro bianco o perla della
tavola, in uio alle sue qualita
dlimentari ed il gusto inimitabile

Ricotta stagionata ricavata
dal siero di latte di pecora che
conguista per la sua sapidita
decisa e il carattere autentico.
La struttura & compatta, frutto
della stagionatura, che la rende

nariomente versatile

in cucina
Mozzarella/
Bocconcinif Y
Perline DI del Mediterranen
Ricotta Montella Mozzarella di | Ak
Stagionata/ Bufala Campana =
Stagionata Dop - 2509 i
Con Peperoncino MOZZARELLA
14.36 €/Kg DI BUFALA CAMPANA
Dererminaciong i Origine Frotetta
B
0'896,‘0“0 3'59 Gfp:
oame |
Prodotta con latte intero Il fermaggic di capra a crosta e ML
di bufala, controllato fiorita & un fermaggio a breve
all'origine e proveniente stagionatura, caratterizzato
da allevamenti che ne da una sottile crosta “forita™
garantiscono la freschezzoy ricoperta di muffe.
& la genuinita avvalendosi ™ Un formaggio merbide,
dell'antica tradizione gustosoe delicato, un
casearia prodotto di eccellenza da
portare in tavela
Mo o BN\
DiBufala
Oﬂw DOP FWQ
Despar Premium Di Capra A Crosta
2009 Fiorita Despar

13.95 €[Kg MOZZARELLA DI BUFALA :
79 CAMPANA D.O.P. S l 99
2 , elpz I €/etto

www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto pud variare a seconda del punto vendita. 3




Falanghina al 100% allevata

¥,

A Fal _ '

‘;'\ in vigneti esposti a sud ovest
. )

a 300 msim, nelle aree vitate

. *  collinari della 5|r_‘-tmz.f_mu Tdmbumr_':
H rossime al comune di Fonte
» Raccontano il sapore . - € e

in terreni argillosi di media

- - ) consistenza, in cul compare
del terrltOI"IO . roccia tufacea affiorante

Prevenienza: Campania

» Filiera corta, valore che resta . Certificazioni: DOP/DOC

Vino Vitignoe: Falanghina

» Tradizioni che diventano gusto oana B Gradazione Alcolica: 13%

75¢l e Temperatura di servizio

- - '-L___ ( }l- 8-10*C
» Ogni acquisto fa bene T - A
Da abbinare ad antipasti
(o | I I ad tua terra caldi di pesce, uova e torte
salate, formaggi freschi,
€/pz frittura di pesce o plzza

l.u schiena d'asino — EEEERR®
tagionata in grotta & A PREMIUM liProveolone del monaco
rmaggio a el TR éun otto dal gusto unice, Monti Lattari
Hlmu dulu caratteristica strnttunmtn mmto ai g i della sua terra. =
forma prodotto con latte garantirti t la sua ta, il Consorzio
vaeceino erudeo e stagionato | Provolone del monaco dop, controlla e
lentamente. Ha una crosta

ila tutte le fasi di produzione; dal Iutm, alla L
“glumuzlnna e alla stagionatura, frutto o
dell’ Impagnn & della passione dei mastri

casari dei Monti Lattari e della f
penizola Sorrenting

-

di colore scuro @ una pasta
compatta di colore avorio
con una leggera occhiatura,
dlternata a lia

23
&

f
A
<ol

Schiena D'asino : . | { \
Stagionata Provolone Y : f
InGrotta Del Monaco |
Despar Premium
2;29 €fetto 3'19 €/etto
1@ 2 Si ottiene smldurédn il luhtta a
. temperatu ove s rte
FE;:S "I?tl ?ﬂ-ﬂﬁﬂiﬁ%ﬁ& ; h msalnlcn r(?:lplm del formaggioc) che
crudo vaceino di razza podolica. L ey e
Ha una crosta sottile, liscia, mgllr.rtu essere consumato
ricoperto di muffa bianca fresco ostagionato e uinnn g
dovuta alla stagionatura utilizzato grattugiato J::ar
in grotta. primi o gustato da
formaggio da tavaola
Cacioricotta
Caciocavallo Latte Misto
Podolico

329.. 179, —
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Locale e \
. vicinanza

San Sebastiano
al Vesuvio

Le melanzane, provenienti da Denominazione: Lacryma Christi
coltivazioni locali, vengono raccolte del Vesuvio Bianco DOC

e lavorate nello stesso giomo vitigne:

Fﬂ mdﬂlq natura, ém Coda di Volpe, Verdeca, Falanghina
Irf‘:ﬁgrt‘il semi di girasole e Gradazione: 12.6%

aromatizzate secondo le ey

Abbinamenti: questo vino si abbina
E: idamente con piatti di X
ﬂ%ﬂl mare e fnrmuslgl fmscﬁm

antiche ricette della nonna

Temperatura di servizio: 12°C
Vino
Lacryma Christi Bianco
Melanzane De Falco
Arrostite 75¢cl

o o .. : 2
l,l 9 €letto 5 ;9 chp:

| pomodori essiccati al sole Sono una varietd di
vengono laverati e conditi olive dalla forma
%mﬂmlmﬂnﬂ eallungata, dal colore scuro
liumlgm che esaltanc e dal md:nh.sm
Chraenciiinoto conmiats besche, s2to ok,
di girasole olio di alta qualitd
Pomodori Olive

Secehi Itrane Nere

Facino Miraglia

0,99...  079..

www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto puo variare a seconda del punto vendita. 5




Ottenuto da

un infuso dimela annurca
campana IGP, il liquore
Melurca coinvolgerti con
il suop ointeso e dal
sapore aromatico unico ed

esclusivo

Liquore
Melurca
Leanza

50cl
2180 €/Lt

1090...

-y

g

Ottenuto dall’infusione delle scorze 8
rofumate del “Limone di Sorrento I.G.P.
cui standard di qualita e provenienza. | i
sono accuratamente controllatie = '
certificati, e restituisce a chilobevele s %,—;
e s con i el

sensazioni delle terre mediterranee. E
ideale da bere freddo e per arricchi

¥,

B &
.
7

“»macedonie e dessert.

Limone
1.G.P. di
Sorrento

Liquore
Limoncetta
Di Sorrento

Igp
50cl

13.98 €/t —

- 6,99 ..

Un liguore straordinario
ottenuto dallinfusione di

fragoline di bosco di stagione.
oOttimo per bagnare i tuol dolci.

Servire d un pasto, in
mclnﬂtfgwl gelato.

Liquore Russo

:;gﬁkm "l‘?__

15.98 €Lt

799...

Un liquore straordinario ottenuto

dallinfusione delfinocchietto "
selvatico raccolto a mano secondo
Fantica tradizione di famiglia. Ottime

come digestivo, corposo,

Liquore
Russo Finocchietto
50el

17.98 €Lt

8,99 elpz —

@ Il valore della scelta
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L'amars cllentano & un liquore ottenuto
mrdu-inmi u'h-m aromatich rudilni r:t I
e nel'alcol, a cui vengono U
acqua e zucchero. La sﬂ prEdu?igﬁa
segue un processo che coinvolge la
macerazione degli ingredienti, seguita
dalla diluizione con acqua e dall'aggiunta
di zucchero per bilanciare il gusto amaro

Liquore
Amaro Cilentano
70¢cl

1557 €/Lt

10,90 ...

Preparato con cura secondo
una ricetta tramandata da
generazioni, questo liquore
Si distingiue per il suo colore
scuro e il caratteristico
aroma di noci e spezie.

Noci Verdi
Campane

I RO RASCE DA UM ACSURRTA

SELEDHONE | WACERAZIGNE 01 HOC!

Limoncello artigianale di
altissima qualita ottenuto dalla
naturale infusione delle bucce
di limoni del Parco nazionale del
Cilento. Prodotto alla vecchia maniera
con metodo artigianale, lo rende
superiore anche marchi pid blasonati

Liquore Limoncello

Py
32% A.cilento e
70¢l

15.57 €/Lt

10,90 ...

WTAD! DRLLS CAMPANLA H Wi FDRFITTS

SFECIALITA DELLA

: sl

"
T BgLLa galPr”

(3

Liquore
Nocillo
Leanza
50¢cl

27.80 €Lt

1390...

www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto pud variare a seconda del punto vendita. 7



Aglianico

Denominazione: ia DOC che incor

Irpinia, regione Campania le specificita di un incredibile
Vitigne: Aglianico territorio vulcanico, quello situato
Aleol:13%

Temperatura di servizio: 18°C
Abbinamenti: Antipasti Minestre,
salumi, formaggi freschi e
stagionati

di came rossa

che si & distinto nel panorama

di varietad autoctone a bacca
rossa della Campania.

f

/ \

Vino

alle dici del Ves ele
mmrﬁr?sﬁchn di un vitigno

 apprezzano i rossi con una notewve
pres
offrendo un‘esperie
degustazione ric
b piacevole.

fruttata e speziata,

."

Denominazione:
Taurasi DOCG
Vitigne: Aglianico
Aleol:13.5%
Temperatura di servizio:
18/20°C
Abbinamenti: Pollame,
Primi di carne, Secondi
di carne rossa

Vino Taurasi Doc

Aglianico Doc ”:% Feudi Di San

Mastroberardino Gregorio

75cl AT 75cl

13.99 €/t i) 2253 €/t

eatrwben
1049 i
- 1 .
’ €lpz r €/pz

Vitigne:100% Piedirosso Denominazione:

Zona di produzione: Un vino dai riflessi viclacei, poc Grag

Camaldoli - Astroni con nase intenso e variegato, Vitigne: Aglianico, s.mrm;r:'l ;_'::?::a
Aleol:12% con note di ribes e pl frutti rosso, Sciascinoso Canting Astront 4 L

- , rossi in evidenza, a cui uono - 11.5

Temperatura di servizio: sentori minerali, tostati e Aleok: 11.0% i vino resso frizzante e
14° - 16° affumicat tipici del varietale e ——— e
Abbinamenti: si abbina perfettamente

con ;:ﬂutli dallla tmdizinnﬁn ana, ol bt i

come la pasta al forng, il rag
napoletano, carni bianche e formaggi
semi-stagionati

Vinoe
Piedirosso Dop
Astroni

75¢l

9.32€/ut

6,99..

Abbinamenti: ideale per
accomy are prodotti
di mmlggasr,i.'u e -::grm
dpaeritivo

Vino
Gragnano Dop
Astroni

75¢l

9.32€/Lt

6,99 ..

@ Il valore della scelta
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| vini campani __
raccontano una e

terra di.contrasti: Agricola

tra mare, vulcani e colline nascono rossi intensi

e bianchi luminosi. L'Aglianico profuma di forza e
profondftc“: la Falanghina di freschezza e sale. Ogni sorso
e memoria e territorio, un equilibrio tra tradizione antica
ﬁaruttere vivo, che conquista con autenticita.

-

m““"'h"'::""': boC m ey ey s § Il vino Ju dunAgli
un vino bianco di gran vinoe Jungano é un ianco
Digclhe bt Ffﬂﬂﬂﬁﬂl“ﬂﬂgﬂ'hﬂh'ﬂ con " IGPin uregxga che nusgne in
Uwe: 100% Biancolella uve Bliancolella in purezza. E R 3
Gradazione alcolica: 12% vol. Dal profumo floreale e fruttato g?r:::larglmnlna E:nm?:?mt:
T t di izie: 10 -12°C offre sto fresco bel e
S R S con r':r:gg#m:‘_ % 8apdy San Salvatore si trova a due

Abbinamenti: Piatti a base

di Pesce e Formaggi Delicati passi dai Templi di Paestum,

nell'area del Parco Nazionale
del Cilento e Vallo di Diano.

Vino Bianco

Biancolella Doc .
Casad'Ambra . E
75¢cl

15.87 €1t

190..

Temperatura:16-18°C
Vitigno: Aglianico
Provenienza: Salerno,ltalia
Gradi:14,5%

Abbinamenti:

Su piatti di carne arrosto,
intingoli elaborati e formaggi

stagionati.
Vino
Cilento Marino Vino
Doc Biancof Aglianico Igp
Rosatof Jungano
Rosso San Salvatore
75¢l 75¢l
9.99 €/t 2520 €/t

7r49€hﬂ 18 90 elpz R———_

www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto pud variare a seconda del punto vendita. 9
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“Unclassicodella
tradizione partenopea:
un impasto morbido e
fragrante che racchiude
~ un ripieno goloso, & lo
et food che sa di casa,

Calzone
AlForno

La frittura di alici panate & uno dei piatti

Il panine napoletano nasce come cibo
autentici e gustosi della tradizione
lr::g]palatdm, simbolo della cucina povera di strada a Na dove insaccati
ma saporita del popolo parteno, Le alici, e mozzarella farciscono un pane
o acciughe, sono da sempre Ipt oniste A casereccio. E un piatto sem ma
delle tavole napoletane grazie a ricco di sapore, simbolo della tradizione

lla loro
gastronomica locale. Viene consumato

; - come spuntino veloce

o durante feste popolari.

abbondanza nel Mar Tirreno
& al loro costo contenuto.

L

Frittura
Di Alici

.\
b

159...
7 €/etto

La loro origine risale alla tradiziona
delle friggitorie napoletane

e delle famiglie ari che, per non s re
nulla, uumgmm% npntutnpalumm mmm £
in un impasto arricchito con formaggio, uova |
& prezzemolo, modellandclo in p i : wd
cilindri o ovali da friggere. o WY

Panuozzo Il panuozzo con salsiccia e
friarielli & una specialita campana
Crocchetta Salsiccia nata a Gragnano negli anni "80. E un
Di Patate E Friarielli panino fatto con limpasto della pizza,
330 cotto al forno a legna e farcito con
9 salsiccia e friarielli (cime di ra

saltate), un abbinamento

0.49... 299, 2=

www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto puo variare a seconda del punto vendita. n




Locale e

freschezza 4

napoletana é tra le pid antiche e
dif fuse @ molti storici della gastronomia
concordano sul fatto che la
cosi come la conosciame eggl, a
radici a Napoli, dove melanzane,

& fritturd si sono

| dlla Luciana
sono un piatto tradizionale della
cucina napoletana, originario del
borgo di Santa Lucia, antico quartiere
turL Il nome “Luciana” si

incontrati in modo isce proprio agli abitanti di
questa zona.
Parmigiana "\ Polipetti
Di Melanzane % Alla Luciana

129.. 199 ...

In origine era un piatto semplice

Nmnstunl:o
dei i, che cucinavano il pescato del
iorno (cozze, vo rFaIn, calamari, gamberi) con la "L’ﬂﬁﬂ;‘ un pluttn
olio @ pomodorini, poi lo univano alla pasta. Nel rlP?:-n o b sof "'-"
tempo & diventato un classico delle trattorie di mare sy clnl T u“m" mllngu g guagmnn
e delle tavole delle feste, simbolo di una cucina dol e ol s
povera ma ricca di gusto e identité. poletano, capa

trastormare pochi ingredienti
in un pasto stracr ric.

Paccheri
Al Frutti

Di Mare Polpette R

31994#: l ;59 €fetto

@ livalore della scelta La disponibilita di ogni prodotto pu6 variare a seconda del punto vendita. 12




1 Friarielli Pucci sono fatti come la
tradizionale ricetta napoletana.
Vengono lavorati a mano utilizzando
solo la parte pid tenera del broccolo
& saltati in padella con olio, aglio e
pepercncine. Vengono utilizzati in
molte preparazioni tradizionali.

Preparati secondo metodi
artigianali tramandati da
generazioni, i filetti di alici sono
conservati in vasetti di vetro
per preservare al meglio il
gusto intenso e naturale. Ideali
e . per arricchire le tue ricette o i -
¢ . dagustare da soli come una Al R g - Filetti
BRI 4 Prelibatezza unicp. * FILETTE DI ALICI ANTICA TRADIZIONE - g‘ﬂi*::
T . o Nog

36.27 €/Kg

La Colatura di Alici, vante di Cetara,

&un A limentare Tradizionale
iP.Aﬂdu la consistenza liquida

& dal colore ambrato. Un condimento antico
per | moderni cultori della buona tavela: superba
con gli spaghetti e perfetta per gli abbinamenti
con piatti a base di pesce o di verdure

Friarielli In Olio
Extravergine Colatura
Di Oliva Di Alici
Pucci Zarotti
1062mil 100ml
6.39 €/Lt 54.90 €/Lt
6,79... 549..

Saltimbocea é una specialita m#:: ;ﬂlnm Tt

tutta napoletana . Panini di @ragnane, S tratta o Una ﬁm:. Y
mﬂpél.zﬂl sdti:gﬁi:ﬁ e dﬂul.g sorta di ciabatta croccante f ;
farciti in vari gusti: dur:rlu‘gsslcn e o
: con gli ingredienti pid svariati,
Pm:fhm @ mozzarella '-"'III:"“ che in Campania si contende
goloso salsiccia e friarislli la fama con Ficonica pizza
margherita & il calzone |

Mini Saltimbocca Panuozzo
| Maestri IMaestri
Del Forno Del Forno :
X4 -320g X2- 480g
466 €[Kg it 415 €[Kg L.
l,49€fpz 1199 €/pz
www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto puo variare a seconda del punto vendita. 13



@

Pomodori

San Marzano Dop
Premium

400g

3.48 €/Kg

_Cn S
; FOMODORO S. MARZANO
ALAGRO SARNESE - NOGERM ef
D.O.P. e e

Dolce e compatta, in i confezione c'é

sola polpa natura di pimissima qualita. e =
Che sFi'nu Egtcﬂ:u in pﬂgﬂ“ﬂ, a usmﬂ come hpl:um

base per la pizza, la Polpa di Pomodoro di che si ritrova in ogni

d Cubett] La Tarrents, allta chi confezione di Passata con Basilico

ha le mani in pasta h”_'——fﬁ-‘ e — La Torrente. La dolce corposita del - & medi
= _— pomodoro italiano maturo, passato e B
bma mltun::du-u ﬁmm di AN - _!Fa
fresco, seduce da sem T |
i palati di chi cerca lestate pre £y (L] L] 35
tutto Fanno S R :
Frese
Passata Storie DiGusto i
Polpa ConBasilico Grano Tenero/
La Torrente bt La Torrente Integrali
400g % ) 7009 400g
1.63 €/Kg polpa di pormodori 141 €/Kg 498 €/kg
Aot e vt
0,65¢fp: 0,99 €/pz 1,99 €/pz
ola di dure 100%
Una linea di oltre H?‘.:‘nad 'g:n.;':vmndn w:ﬁmw;n
150 format, tra cul & acqua, trafilata al bronzo. ] grani accuratamente selezionati, bl
brevettl unici al mondeo, Il Grano di Armando & L | provenienti da spighe rigogliose & :
realizzati con la migliore fatto utilzzande soltanto ’ , Fe genuine, & con I%nqm salubre di Al 1|
samola di grano duro dus ingredienti lavorati < Contursi Terme.
i

100% Italiana di filkera sacondo il metodo

0 e Produce una pasta dal sapore
Titto dalfinstancablie speciale d riconosoibie & [N e feoara, | L

LTt tra mile... e certificata. . : ’; I

& quarta generaziona Je gV T
Pasta Pasta All'uovo - b —
Armando Orogiallo = . ;i

Pasta Anellof Tagliatelle/ i _

Gragnano Fusillonif Pappardelle/ &S

Varie Trafile Paccheri ; Tonnarelli

5009 5009 ekl ; 500g

4.98 €/Kg 318 €/Kg VA 3.98 €/Kg

“cu.)_

2,491:,';:: c 1,59 €/pz — 1199 cfp:,

@ Il valore della scelta La disponibilita di ogni prodotto pué variare a seconda del punto vendita. 14




Locale e \ sfogliatella

tradizione Riccia/
Frolla

130g

5.31 €/Kg

decorazione a strisce di pasta frolla.

E un simbolo della tradizione
. napoletana e della Pasqua.
Zeppole
Al Forno Pastierina
AllaCrema _ =
1259 § . Y R
1.92 €/kg e A
1'49‘:“’! 1149 €fpz

Tuttii derivati del pane Montella
nascono da un‘attenta scelta delle

Biscotti Bk Voo
dki‘ : el B8 mantelio &
Integrali/Crusca/ o VN
E!% I ; " Riscotidl grar,
o INTEGRALL, §3)
275 €[Kg .

179...

www.despar.com La disponibilita di ogni prodotto pué variare a seconda del punto vendita.
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